
Ogni sorso e' un piacevole incontro

tra la vigoria della Garganega e la freschezza

del Trebbiano di Soave, un vino minerale,

dal profumo delicato, un palato intenso e inaspettato. 12.50 % vol.

Soave Classico

90 % Garganega
10 % Trebbiano di Soave

Tradizionali piatti di pasta,
pesce e carni bianche.
Formaggi leggermente stagionati

10-12 °C

www.v in ipagan i . i t

Insta

Bevimi perche'

Gradazione alcolica:

Le mie uve sono:

Abbinami con...

Servimi a


